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Emballages alimentaires

Journée emballage CTAC — 8 féevrier 2012
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Pourquoi optimiser I’emballage ?

Les facteurs d’influence pour l'optimisation des
emballages :
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Pourquoi optimiser I’emballage ?

Les tendances en innovation pour 'emballage™:

(1) Selon I’Observatoire de I'emballage — Acheteurs secteur agroalimentaire 2011
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Pourquoi optimiser I’emballage ?

Toutes les tendances en Innovation amenent
directement a une
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Pourquoi optimiser I’emballage ?
L’emballage a plusieurs fonctions essentielles

=> assurer l'integrité
=> garder les proprietés
=> deplacer de facon efficace
=> informer et attirer

=> axer sur le
produit
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Un contexte et des contraintes

les entreprises
assumeront 100% du colt net de la collecte
sélective d’ici 2013 =>

. assurer une qualité
Irréprochable du produit en tout temps =>
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Un contexte et des contraintes

. des demandes vis-a-
vis de lI'environnement et du style de vie =>

demandes
speécifigues vis-a-vis des emballages pour
devenir un fournisseur de choix =>
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Cas d’emballages optimisés

Objectifs initiaux :
« Augmenter la durée de vie des produits

« Adapter 'emballage en conséquence

« Augmenter la rentabilité
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Cas d’emballages optimisés

Actions : |

« Comprendre et qualifier les paramétres [
respiratoires des produits

« Choisir les pellicules d’emballage en fonction
des permeabilités aux gaz et des fonctionnalités

« Mesurer differents parametres en lien avec la duréee
de vie
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Cas d’emballages optimisés

Résultats :

« Augmentation de la durée de vie de
facon significative (+ 3 a 5 jours)

« Adaptation des pellicules plastigues en fonction des
produits (méme ligne de conditionnement)

« Colt des emballages identigue mais moins de retour
de produits (moins de pertes et meilleure rentabilite)
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Cas d’emballages optimiseés

R—
s u*llﬁ- ’J”""‘ :

Objectifs initiaux :
« Reépondre aux besoins des différents
types de consommateurs (simplifier la vie)

* Reéduire le gaspillage alimentaire
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Cas d’emballages optimisés

Actions :

g
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Etude de marché pour déterminer
le conditionnement adapté

Gestion de production pour un equilibre viable entre
cout de production, colt d’emballage et contenu

Promotion des nouveaux produits conditionnes
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Cas d’emballages optimisés
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Résultats :
 Economiquement intéressant pour
des produits vite perissables et a grande rotation

« Fraicheur du produit mieux adaptée aux besoins du
consommateur

* Meilleure gestion du frigo (impact en développement
durable)
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Cas d’emballages optimisés

Objectifs initiaux :
 Reduire la gquantité de matieres pour I'emballage
primaire et secondaire

« Garder la méme qualité du produit emballe et
particulierement son arome
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Cas d’emballages optimisés

Actions :

« Conception de l'emballage primaire pour réduire
I'épaisseur des materiaux

« Conception de I'emballage secondaire en carton pour
diminuer la quantité de matiere

« Adaptation d’'un systeme d’ouverture de I'emballage
primaire pour conserver lintégrité du produit et
diminuer la matiere.
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Cas d’emballages optimisés

Résultats :

« Economie substantielle au niveau des matériaux
(métal, plastique et carton)

« Qualite et intégrité du produit sont preservées meéme
si moins d’emballage (emballage optimal)
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Cas d’emballages optimisés

Objectifs initiaux :

* Diminuer fortement 'emballage
secondaire (suremballage)

« Améliorer la recyclabilite de 'emballage
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Cas d’emballages optimisés

Résultats :

« Diminution de 75% de I'emballage
secondaire (basée sur 6 bouteilles de 1.5 L)

 Recyclabilité du matériau pour [I'emballage
secondaire en choisissant du PET

« Galin économique sur I'emballage mais
Investissement sur la ligne d’emballage.
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Cas d’emballages optimiseés

A

Objectifs initiaux : DELHAIZE

« Améliorer la réponse a la demande en produits frais
et ultrafrais dans les magasins

 Augmenter la productivité (remplissage des bacs
avec les produits)

« Augmenter la rentabilité du transport (optimisation
des palettes)
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Cas d’emballages optimiseés
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Actions : DELHAIZE
« Developpement d'une unité logistiqgue (bac) pour
'ensemble des partenaires (fournisseurs,

transporteurs,...)

 Identification RFID des bacs (échange de données
électroniques entre les partenaires)
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Cas d’emballages optimiseés

A

Résultats : DELHAIZE

70% des commandes sont préparees
automatiquement (bacs homogenes)

35% des produits frais vendus sont en magasin en
moins de 12 heures

Diminution des eémissions de CO2 avec |'optimisation
du transport

Diminution des emballages secondaires et tertiaires.
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Optimisation des emballages

L peut permettre de
realiser des gains importants au niveau de la
du produit et aussi de la
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Optimisation des emballages

* Les permettent d'allonger
la durée de conservation des produits =>
cout versus performance et gain.

* Les permettent de

mieux connaitre la fraicheur du produit en
tout temps => le colt est encore souvent un

frein a son introduction.
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Optimisation des emballages

* Les
permettent de prolonger la durée de

vie des produits frais (poissons, charcuteries,
viandes, fromages,...) => prendre en
considération 'augmentation des colts pour
ce type d’emballage.
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L'ITEGA en quelques mots

e Un (CCTT)
depuis juin 2007 et intégré dans la chaine d’innovation au
Québec.

e La mission de I'lTEGA est de

pour que les organisations desservies se
démarquent sur le plan économique, environnemental et
social.
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L'ITEGA en quelques mots

e Les principales orientations stratégiques sont
baseées sur :
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L'ITEGA en quelques mots

e Collaborer avec I'ITEGA c’est :
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. WANNA KNOW MO%

go to www.pepsi’
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